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Haute-Savoie m Distinctions
Ils ont recu la médaille de I'Ordre du mérite agrlcole

Vendredi 7 février, Yves Le
Breton, préfet de la Haute-Sa-
voie, a présidé la cérémonie de
remise des diplomes et mé-
dailles de I’Ordre du mérite
agricole a 11 personnes, aux
coOtés de Jacques James, prési-
dent de I’Association des

‘meémbres de 'Ordre du mérite

agricole de Haute-Savoie.
L’Ordre du mérite est une vé-
ritable Légion d’honneur pour
le secteur agricole, les liserés
rouges bordant le ruban vert
de I'insigne le rappellent. Cet-
te distinction a pour but d’ho-
norer les personnes ayant ren-

-du des services marquants a

l'agriculture et dévouées a sa
cause.

@ Marie-Edith Pinget,
grade officier

Marie-Edith, ingénieure
agronome diplomée de I’Ecole
nationale supérieure agrono-
mique (Ensa) de Rennes en
1983, a consacré sa carriére
aux organisations profession-
nelles agricoles. Elle débute
en 1984 a la Mutualité sociale

La photo souvenir des récipiendaires aux cbtés du préfet. Photo Le DL/Serge Bocquet
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seillére agricole, puis rejoint
en 1999 la chambre d’agricul-
ture o elle occupe divers pos-
tes a responsabilité. De 2019 a
2023, elle pilote I’équipe amé-
nagement et environnement,
travaillant sur 'urbanisme, le
foncier, I'eau, la biodiversité et
les énergies renouvelables.

® David Alessandria, grade
chevalier

En 2002, il entame son par-
cours professionnel en Belgi-
que, puis au Luxembourg,
avant de revenir en France.
David est chef de cuisine, arti-
san du bon goit, formateur.
De 200642022, il décroche de
nombreux trophées en cuisi-
ne : champion du monde des
charcutiers traiteurs. En 2023,
il obtient le prestigieux titre de
Meilleur Ouvrier de France
Cuisine. « Unréve devenu réa-
lité », dit-il. >

® Michele Bibet, grade
chevalier :

Elle a commencé sa carriére
en tant que technicienne de
laboratoire en fromagerie en
1985. Elle rejoint ensuite le la-
boratoire d’analyses biologi-
ques et alimentaires (Lidal) en

1991 en tant que technicienne

au service Inter pro, puis en
devient responsable en 1995.
Reconnue pour sa compéten-
ce, sa rigueur et son esprit

comme une figure clé de la
collaboration interprofession-
nelle dans la filiére laitiére sa-
voyarde.
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@ Joél Bouvier, grade
cl

Dés son enfance, il a été for-
mé a 'agriculture de monta-
gne et al'élevage laitier dansle
cadre de I'exploitation familia-
le. Il fonde un restaurant, La
Cabane du pécheur, au lac du
Mole, et ouvre également une
boutique, La Fromagerie des
neiges, a Bonne. Il est engagé
dans plusieurs organisations
agricoles, y compris la prési-
dence de Lidal. Il attribue son
succes a la collaboration de
son épouse et de ses fils, Fran-
gois et Romain.

@ Marie-Francoise Hug,
grade chevalier

Diplomée en agriculture de
PInstitut supérieur d’agricul-
ture et d’agroalimentaire Rho-
ne-Alpes (Isara), elle débute
comme animatrice au Centre
départemental des jeunes
agriculteurs (CDJA) avant de
s’investir pleinement dans
I’exploitation familiale. Pas-
sionnée d’écriture, elle met en
scéne la vie rurale a travers
des textes joués par la troupe
des Patoisants de Reignier.
Son engagement dans la valo-
risation du monde agricole se
concrétise par la publication
d’un livre intitulé Gardons les
pieds sur terre, ou elle met en
lumiére la vie et les personna-

t gesdes campagnes.
d’équipe, elle est considérée

@ Emilie Jacquot, grade
chevalier

Apreés des études en élevage
équin, elle travaille six ans

comme controleuse laitiere
avant de devenir bergére en
alpage. Elle s’installe ensuite
sur I’exploitation familiale, a
Leschaux, qu’elle gére avec
son conjoint. Elle produit de
I’AOP abondance et IGP ra-

- clette de Savoie en agriculture

biologique. Son atelier recoit

de nombreuses distinctions,

dontune médaille d’orau Con-
cours général agricole de Paris
et un titre de vice-champion

“du monde de raclette en 2023.

@ Philippe Macheda, grade
chevalier

Il commence sa carriére chez
Staubli en 1994 avant de re-
joindre Prevost, ottil occupele
poste de directeur des syste-
mes d’information. Engagé
dans la vie associative et com-
munale, il devient adjoint a
I’'aménagement du territoire,
conseiller communautaire du
Pays de Filliére et maire délé-
gué de Thorens-Gliéres (2017-
2020). Parallélement, il s’in-
vestit dans I’environnement et
la gestion forestiére. Vice-pré-
sident de I’Association des
communes forestiéres de
Haute-Savoie (2017), il rejoint
I’'Union régionale des commu-
nes forestiéres Auvergne-
Rhone-Alpes (2019). En 2021, il
intégre la Fédération nationa-
le des communes forestiéres
comme référent national et

devient membre du conseil

d’administration.

® Gérard Michoud, grade
chevalier

Titulaire d’'un CAP de bou-
cheretd’'un CAPagricole, il re-
prend en 1972 la ferme familia-
le de Saint-Paul-en-Chablais a
I’age de 22 ans. En 1980, il re-
lance la tradition de I'emmon-
tagnée et démarre la fabrica-
tion de fromages en 1995.
Rejoint par ses fils Denis et Da-
niel en 1997, il développe la fa-
brication des fromages fer-
miers (abondance AOP,
tomme, raclette, etc.) Aprés
plus de 50 ans d’engagement,
son travail est réguliérement
récompensé lors de concours
agricoles nationaux et locaux.

- @ Philippe Monod, grade

.

chevalier

Il a grandi dans la ferme fa-
miliale & Chéne-en-Semine,
ol il a développé sa passion
pour I’élevage. Il fonde en 1983
le Gaec des Chanterelles, spé-
cialisé dans I'élevage de vache
holstein. Il a occupé des postes
clés, notamment président du
Syndicat holstein de Haute-
Savoie. Engagé dans la forma-
tion, il a accueilli de nombreux
stagiaires et recu plusieurs
distinctions, dont celle de Mai-
tre exploitant. Le Gaec des
Chanterelles a été élu “bati-
ment de 'année 2022” et ses
vaches ont remporté des titres
prestigieux au Salon interna-
tional de 'agriculture a Paris.
Passionné par son métier, il ai-
me en partager les valeurs.

@ Yamaguchi Michihisa,
grade chevalier
Tout en apprenant le fran-

cais, il attaque une formation
de fromager a I'Ecole nationa-

‘le des industries du lait et des

viandes (Enilv) de La Roche-

-sur-Foron. Il s’initie a I'élabo-

ration de tomme, raclette,
abondance, reblochon et le
beaufort. Puis, il s’établit com-
me fromager a la ferme des
Noisetiers, spécialisée dans la
fabrication de I’'abondance
fermier et de la raclette de Sa-
voie, sur la commune de Les-
chaux en hiver et en alpage au
Semnoz en été. Il a remporté

_de multiples médailles d’or et

aégalement regu une médaille
d’argent au championnat du
monde de raclette organisé en
Suisse en octobre 2023.

@ Nicole Troalen, grade
chevalier

Ingénieure agro diplomée de
Paris Grignon en 1978, elle a
mené une carriére remarqua-
ble dans le secteur de I’éleva-
ge. Elle a occupé plusieurs
postes de direction, notam-
ment a 'organisme de sélec-
tion des races alpines réunies
et a celui de la race vosgienne.
Premiére femme a diriger une
entreprise de sélection dans
I’insémination (2002-2010).
Directrice du centre d’élevage
de Poisy (2011-2019). Son ex-
pertise en gestion et son ré-
seau professionnel lui ont per-
mis de jouer un role clé dans
I'organisation d’événements,
notamment la premiére édi-
tion de Vaches en piste en
2023.
®S.B.



